PARKHOTEL ﬂ ECKERLIN

EINE OASE DER BEHAGLICHKEIT UND DER ERHOLUNG

Unser BIO-Menii

Kleiner herbstlicher BIO-Feldsalat

*EhkA

Gebratene Klemmbach-Forellenfilets , Miillerin Art”

mit BIO-Krauterkartoffeln und Bio-Gemiisevariation
*hkk

Salat von frischen Bio-Friichten mit Vanilleeis und Grand-Marnier
32,00

Vorspeisen

Hausgebeizter Lachs an Dill-Senfsauce mit Honig
12,50

Geréducherter Wildschweinschinken
mit lauwarm mariniertem Kiirbisgemiise

13,50

Suppen

Kraftbriihe mit Krauterflddle
5,50

Ptifferlingrahmstippchen
mit frischen Krautern

6,50
Bio-Salat
Kleiner Feldsalat
6,50

Grofler Feldsalat
9,50

Wahlweise mit

BIO Vinaigrette oder BIO Balsamico Dressing
Gerostetem Speck & Croutons oder
gerdsteten Kernen &Croutons
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Kleine Gerichte

Wildschweinbratwurst an Preiselbeersauce mit Kartoffelptiree

12,50
Kalbschnitzel , Wiener Art” mit Pommes frites
14,-
Vegetarisch

Frische Rahmpfifferlinge
im Nudelnest mit einem BIO-Feldsalat

13,00
Aus Fluss & Meer

Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch
an Limetten- Thymianrisotto und BIO-Gemiise
18,-
Gebratene Klemmbach-Forellenfilets , Miillerin Art”
mit BIO-Kriuterkartoffeln und einem BIO-Feldsalat

20,-

Hauptgerichte

Rumpsteak in der Pfefferkruste
mit hausgemachter Krauterbutter
Pommes frites und einem herbstlichen BIO-Feldsalat
20,50

Hirschragout mit Waldpilzen und Preiselbeeren
Williamskartoffeln und Apfelrotkohl
21,50

Kalbsriickensteak mit frischen Rahm-Pfifferlingen,
Butterniidele und BIO-Gemiise
24,-

Das Siifse zum Schluss
Sorbetvariation
mit frischen Friichten
8,-
Schwarzwilder Kirschwassereisbomble
mit heifsen Sauerkirschen

9,-




